Dessert - Zoe NoGluten (1717) Géteau invisible aux peches

Instagram,

https://www.instagram.com/reel/C_S5yxiXiWWk/

a zoe.nogluten & -
Jan Baars * Autumn in Paris

zoe.nogluten & 2 w.
Un géteau léger pour profiter des
derniers fruits d'été @

#sansgluten #recettefacile
#zoesansgluten #recettehealthy
#recettehealthy #péche

“couper 3 peches tres

finement g

In kom In springvorm (kleine, of dubbel
2 (soja) yoghurts (600g) ingrediénten)
2 grote eieren (4) Bakpapier
2 el maizena (4)
2 el honing (4) Oven: 180°C - 50 minuten
mengen
laten afkoelen
+ 3 nectarines (6.5) met + Poedersuiker
dunschiller fijn gesneden
mengen

Alles x 2 gedaan
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Dessert - Zoe NoGluten (1717) Géteau invisible aux peches

Springvorm 23 cm met bakpapiervorm Action voor Airfryer
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